LES ESSENTIELS D'UN BILLET DE BLOG

LEIL AU
CARRE

Ces questions que I'on se pose —

Balise = H1

=intro en gras

Résumé de l'article qui suit,
s’écrit souvent en dernier

La cinquiéme va vous étonner

La promesse et la synthése

Quelle est la couleur du cheval blanc d'Henri IV ? Comment réussiisa mayonaise ? de votre article
Est-ce que c'est pas gentil d'étre méchant ? Toutes les réponses a ces qus

dans cet article grand format.

SOUS-TITRE

Balise = H2

Taille réduite au strict nécéssaire + balise «alt»
(contenu alternatif) renseigné pour le SEO i

¥

Une pré-intro courte
optimisée pour le SEO

lllustre votre billet de blog,
aere la lecture.

s

s &

Le secret est qu'on n'a pas besoin de moutardei

La premiére acception du mot apparait en 1806. Il pourrait venir de Mahon, capitale de Minorque, dans les Ba-

léares (Espagne), occupée par les Anglais et conquise par le maréchal de Richelieu, en 1756. Son cuisinier lui Balise =H3
Mai/[age interne et externe aurait présenté cette sauce, baptisée la « mahonnaise », fabriquée avec les deux seuls ingrédients dont il dispo-
sait : ceuf et huile. Néanmoins, cette sauce commengait a étre décrite un peu avant cet événement. Structure de votre article
Sources et informations . s . . s .
N . “Bonne cuisine et bon vin, c'est le paradis sur terre.” et principaux arguments
complementalres. -Henrilv

Ces points sont importants a retenir :
- La sauce Mayonnaise et ses dérivés font partie des sauces émulsionnées stables froides.

- Pour la sauce mayonnaise classique, on compte en général une moyenne de 6 jaunes d'oeufs pour 1 litre
d'huile.
Exergue Iiste d puce, grds etc. Entre 5 et 8 jaunes selon le calibre des oeufs car la quantité peut varier.
» y .

- Vous la servirez selon vos goUts nature ou additionnée d'herbes aromatiques, d'épices ou autre condiment.

Pour aerer le texte et sou"gner - Cette mayonnaise étant a base de jaunes d'oeufs crus, elle ne se conservera pas plus de 24 heures au réfri-
les éléments importants gérateur. Evitez donc d'en faire trop.




